Anggelpole Movember+Dezember

Halbe Ente knusprigp gehraden.-

EUR 26,90

Gans frisch aus dem Ofen-
Potion Brust oder Keule
EUR 29,90

Enle -frisch aus dem Ofen-
Portion Brust
EUR 26,90
Klassisch serviert mil hausgemachlem
Avfebeotkonl, Kavlaffelbticen und
Wandel-Bosinen-Sauce 2ur Gans
Oranggen-Sauce zur Enle

Wir bitten um Vorbestellung (mind. 3 Tage vor Termin)

Griinkohlessen sall

Auf Anfrage, fiir Gruppen ab 10 Personen

Hausgemachter Grinkohl mit Kasseler
und Bregenwurst, Salzkartoffeln

EUR 23,00

Wieniiemppfehlungy Gans und Enle

Wieniiempfehlungy mit itd,

Unser Giinse-Wienii

Kraftbriihe mit Maultaschen
>k
Gans - frisch aus dem Ofen -
(Portion Brust oder Keule)
mit Apfeltartar, Apfelrotkohl, KartoffelkloBBe
und Mandel-Rosinen-Sauce
-

Apfeltarte mit Vanilleeis

EUR 39,90

Unser VVibd-Y)ensi

Kraftbrihe mit Maultaschen
>k
Hirschkeulenbraten
Birne mit Preiselbeeren, Apfelrotkohl,
Kartoffelkloe und Wildsauce

*kk

Apfeltarte mit Vanilleeis

EUR 32,50

Unser Enden-1V]enii

Kraftbrithe mit Maultaschen
*%k%
Ente - frisch aus dem Ofen -
(Portion Brust)
Apfelrotkohl, Kartoffelklofle, Orangensauce

*kk

Apfeltarte mit Vanilleeis

EUR 36,90

Wir bitten um Vorbestellung (mind. 3 Tage vor Termin)

Géinsessen salll

Variante |
Gansebrust und Gansekeule -frisch aus dem Ofen-
soviel Sie mdgen mit hausgemachtem Apfelrotkohl,
Kartoffelklofien und Mandel-Rosinen-Sauce
EUR 49,90
Variante Il
Gansebrust und Gansekeule -frisch aus dem Ofen-
soviel Sie mdgen mit hausgemachtem Apfelrotkohl,
Rosenkohl mit Speckstibbe, Apfeltartar, Kroketten,
KartoffelkloBe und Mandel-Rosinen-Sauce
EUR 54,90
Nur fiir Gruppen ab 4 Personen, nicht kombinierbar
mit unseren anderen Angeboten, d.h. alle Gaste der
Gruppe essen ,Gans satt”!

Wir bitten um Vorbestellung (mind. 3 Tage vor Termin)




FES’M ! oo

An beiden Weihnachtstagen bieten wir
mittags ein festliches 4-Gang-Meni mit
jeweils drei Hauptgerichten zur Auswahl an:

ol *

Weitnachien

Suppe
Kraftbriihe vom Fasan und Huhn mit Maultaschen
*%k%

Gruf} aus der Kiiche
*k%k

Hauptgang

Gansekeule
Apfelrotkohl | KartoffelkloBe | Mandel-Rosinen-Sauce
oder
Dammhirschbraten aus der Keule
Rahm-Rosenkohl | Kroketten | Champignonsauce
oder
Gemiisestrudel
gebratenes Forellenfilet | Pesto-Sauce

oder vegetarisch
Gemiisestrudel
gebratene Champignons / Blattsalate mit Krauterrahm

Dessert

Weihnachtsbirne | Schokoladenmousse | Vanilleeis

EUR 49,50

Eine Reservierung telefonisch (05144-8216) oder per E-Mail
(info@HotelZurErholung,de) ist erforderlich. Wir bitten um Auswahl
der Hauptgerichte bis 10.12.2023. Beginn 12-13.00 Uhr mdglich.

An Silvester bieten wir abends ein festliches
4-Gang-Meni mit jeweils drei Hauptgerichten
zur Auswahl an:

Suppe
Cocos-Melonen-Suppe mit Shrimps
*k%

GruB aus der Kiiche
*k%k

Hauptgang

Rinderfiletsteak
gefiillte Kartoffel | junger Spinat
oder
Schwarzfederhiihnchen
Bohnen-Kartoffel-Ragout
oder
Zander- und Steinbuttfilet
mit Parmesan gratinierter Gemiisekuchen
Blattsalat mit Himbeervinaigrette

oder vegetarisch
Gemiisekuchen, gratiniert mit Parmesan
Blattsalat mit Himbeervinaigrette

Dessert

Pfannkuchen gefillt mit weisser Mousse
Brombeersorbet

EUR 49,50

Eine Reservierung telefonisch (05144-8216) oder per E-Mail
(info@HotelZurErholung,de) ist erforderlich. Wir bitten um Auswahl
der Hauptgerichte bis 15.12.2023. Beginn 18-19.00 Uhr méglich.

Mn/mmﬁnqcbﬂk
(i Vovember und Dezember
Weshunachlen und Siluester
2023

Bitte beachten Sie, dass die Angebote nach
Verfligbarkeit nur auf Vorbestellung bis 3 Tage vor
Wunschtermin giiltig sind!
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*Hotel ZUR ERHOLUNG /8

Restaurant A mnamae ¢ Landhaus

Braunschweiger Strasse 2
29358 Eicklingen
Tel. 05144-3671 Hotel
Tel. 05144 - 8216 Restaurant
E-Mail: info@HotelZurErholung.de



